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0bb szempontbél van nehéz helyzet-

ben az élelmiszeripar, elég, ha csak
a tilnépesedésre, a szomszédos haborura,
az energiavalsagra és az ezekkel parhuza-
mosan megjelend fogyasztdi elvarasokra
gondolunk: az egészséges alapanyagokra és
a fenntarthatdsagi szempontokra. Mindezek
alapvet6en Uj megkozelitést kovetelnek
a gyarto cégekt6l, ennek megfeleléen mind-
egyik kihivas megvadlaszolasara torténnek
kutatas-fejlesztések, illetve kdrvonalazdd-
nak innovacios irdnyok.

Gondolhatnank, hogy az energiavalsag
idején a legfébb innovacios irany az energia-
hatékonysag-fenntarthat6ség parosa mentén
zajlik, ugyanakkor, ahogyan arra interjinkban
(14. oldal) dr. Seb&k Andrés, tébbek kozott
az Eurépai Elelmiszer- és Italfeldolgozok
Szovetsége (FoodDrinkEurope, Briisszel)
kutatasi és innovaciés munkacsoportjanak
elndke ramutat, az innovacioé irdnyainak val-
tozatlanul a leger6sebb mozgatérugdja —és
ezt mutatjdk a felmérések legaldbb 15 éve -
az élvezet, az érzékszervi tulajdonsagok.

Emellett természetesen el&keld he-
lyen szerepelnek a fenntarthatésagi célok
elérése érdekében zajlé kutatdsok is, az
EU kiemelten tdmogatja az Uj, alternatiy,
nem allati eredet( fehérjék elallitdsara,
az akvakultira médszereinek javitasara ira-
nyulo fejlesztéseket, mint ahogyan sorra
jelennek meg a piacon az ilyen irdnyban
torténd technoldgiai innovacidkat kinald
startupcégel is (ezekrdl Futuriszt rovatunk-
ban olvashatnak).

Szintén hangsuilyos irdny a csomago-
lastechnika kérdése, amelyet a fogyasztéi
elvarasok, a korkords gazdasagot tamo-
gato fogyasztdi attitld is sirget: szamos
kutatds-fejlesztés torténik a mianyag
csomagoléanyagok kivaltasara. Ez termé-
szetesen Osszetett probléma, hiszen az
élelmiszerek, kivaltképp a friss aruk piacan
nagyon sok szempontnak kell megfelelnie
egy csomagolbéanyagnak, a mlanyagipar
gazdasagi szerepe pedig Eurbpaban is

hatalmas, a Plastic Europe 2021 jelentése
szerint masfél milli6 embert foglalkoztat
csaknem 52 000 cég. Mégis nagy energiat
forditanak a vallalatok és kutatointézetek
a ,mdanyagnehéz” helyzet megoldasara.
Tény, hogy az élelmiszeripar sokkal las-
sabban integral technolégiai Gjdonsagokat
a tobbi iparaghoz képest, ami szakemberek
szerint egyrészt azért van, mert a fogyasz-
tok bizalmatlanok a technolégiai valtoztata-
sokkal szemben, szamukra érték, ha valami
hagyomanyos eljarassal készil, masrészt az
élelmiszeriparban rendkivil valtozatosak
a termékek, a technolégidk és az alapanya-
gok, és nehéz olyan miszaki-technolégiai
megoldast nydjtani, amely széles kérben
alkalmazhat6 az élelmiszeripari gyartok ko-
rében. Ugyanakkor a folyamatszabalyozas

KOSZONTO 3

digitalizacios és ipar 4.0 modszerekkel torté-
né javitdsaval és optimalizaldsaval jelentds
megtakaritasokat lehetne elérni. Erre atsza-
nak is torekvések, mint ahogyan a robotika
is kezd egyre nagyobb mértékben besziva-
rogni az iparagba, kivaltképp a csomagolas
és az intralogisztikai folyamatok tertletén.
Alépések tehat egy irdnyba mutatnak, mi-
nél optimalisabban, élvezhet&bben és fenn-
tarthatébban megoldani a nyolcmilliard fére
duzzadt lakosség élelmezését a foldon.

A lapunkban megjelent technologiai
fejlesztések ebben nyujtanak segitséget
3 gyartd cégek szamara.

16 olvasast kivanunk!

» Zdkdnyi Virdg
fbszerkeszté
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ROBOTIZALT INTRALOGISZTIKA

A Coca-Cola HBC Magyarorszag a kdzelmultban 750 millié
forintot meghaladé értékd beruhazasokat hajtott végre lo-
gisztikai folyamatainak fejlesztése céljabol. A vallalat duna-
haraszti kozponti raktardban munkaba alltak mesterséges
intelligencia ltal mikddtetett robotok, amelyek a tiraszedés
hatékonysaganak ndvelésében és a még pontosabb vevé-
kiszolgalasban segitik majd a tertleten dolgozék munkajat.

Avéllalat 2022-ben egy 730 milli6 forint értékl beruhazas
keretében mesterséges intelligencia altal vezérelt robotokat
telepitett dunaharaszti kdzponti raktaraba. A robot picking név-
re keresztelt fejlesztés a hazai élelmiszeriparban egyedilallé
logisztikai innovaciénak szamit. A logisztikaban érintett tdra-
szedési (aru-dsszekészitési) folyamat egy része mostantdl egy
munkavallaloktol teljesen elzart 1000 négyzetméteres terile-
tenvalésul meg, ahol a gyartésorrol érkezé termékek 6sszeké-
szitését, raklapokra helyezését és foliazasat harom 6nmikods
robotkar, targoncak és a termékek mozgatasaért felel8s kisebb
jarmavek, Ggynevezett sharkok végzik dnalléan gondolkodva.

A technolégia a vallalat hisz legnépszer(ibb termékét
a raktarban elfoglalt helytk alapjan hiba nélkil kezeli. A hdrom
robotkar 6ranként hat raklap dsszeallitasara képes, tobb mint
kétszer olyan gyorsan dolgoznak, mint az emberi munkaerd.
A robotok faradhatatlansaguknak koszénhet&en akar négy
rakodémunkas feladataival egyenértékd munkat képesek
elvégezni ugyanannyi idé alatt. Mig a technolégia hétkdznap
tdraszedési feladatokban segédkezik, addig hétvégente a val-
lalat legnagyobb vev8partnerei szamara készit 6ssze vegyes
raklapokat egy el6re meghatarozott sorkép alapjan. A robotok
a dunaharaszti raktarban évente megfordulé tébb mint 700

millio liter késztermék specidlis valogatasi és csomagolasi
feladatainak 15 szazalékat vallaljak at a tervek szerint.

Afrissen telepitett robot picking technolégia bevezetése
nem az egyedili digitalizaciét tdmogatd hatékonysagnoveld
fejlesztés a vallalat életében. A tlraszedésben mar 2020 6ta
alkalmazzék az okosszemiveges tUraszedést, amelynek segit-
ségével a Coca-Cola HBC Magyarorszag raktari munkatarsai
hangvezérelt utasitdsoknak megfelelve végzik a vevEpartneri
rendelések kiszallitasra torténd dsszekészitését. A mester-
séges intelligenciat hasznalo technolégia javitja a termékek
kigyGjtésének minGségét, és mérhetdvé, fejleszthetbvé teszi
a munkavégzés hatékonysagat, az adatok elemzésével pedig
tovabbi rendszerszint{ fejlesztések hajthatdk végre.

A beruhdzdsnak kdszénhetben egy id6ben 24 f6 képes
biztonsagosan munkat végezni atdraszedés teriletén az
okosszemUlveg hasznalataval. A dunaharaszti kézponti raktarban
jelenleg 38 darab okosszemiiveggel dolgoznak, a fejlesztésnek
lkdszénhetben 99,9 szazalélkos pontossaggal torténik a traszedés,
és 10 szazalékkal nétt a rendelés-dsszekészitések hatékonysaga.
Erre a beruhazasra 6sszesen 21 milli6 forintot koltdtt a vallalat.

A jévEbe mutatd technoldgiai innovaciok segitségével
a vallalat Ujabb jelent8s lépést tesz afelé, hogy Magyaror-
szagon johessen létre a 29 orszagot feldleldé Coca-Cola HBC-
csoport legnagyobb kdzép-eurdpai gyartdbazisa — mondta
el a technoloégiat bemutatd sajtéeseményen Békefi Laszlé,
a Coca-Cola HBC Magyarorszag lgyvezetd igazgatdja.

m Forras: Coca-Cola HBC Magyarorszag
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KISZOLGALO ROBOTOK AZ ELELMISZERIPARBAN

Az élelmiszeripar szdmara is a fejlédés egyik Gtja az auto-
matizalas. Ennek megfelel6en az FMCG-cégek igyekeznek
folyamatoptimalizalni, a robotikai cégek pedig olyan fej-
lesztéseket dobnak a piacra, amelyekkel az elldtasi lanc
minél tébb pontjat tudjak robotizalni.

Az élelmiszergyartas terlletén mar j6 ideje jelen van-
nak els6sorban a csomagolasban, raklapozasban, belsé
anyagmozgatasban, cimkézésben, pick and place megol-
dasokban az automatizaciés megoldasok, mint ahogyan
kiszolgald robotika terilete is fejlédik: egyre tdbb helyen
latni robotszakacsokat és robotpincéreket. Ilyen fejlesztés
3 Bear Robotics legljabb autonom ételkiszolgalé robotja
is, a Servi. Az amerikai startup fejlesztése, amely 6nalléan
szolgal fel ételeket, a pincérek munkajat hivatott segite-
ni. A kamerdkkal és lézeres érzékel6kkel felszerelt robot
hasonléan az intralogisztikaban elterjedt autoném mobil
robotokkal, biztonsdgosan navigal sz(k helyen is, irdnyt valt
vagy megall, ha erre biztonsagi szempontb6l sziikség van.
A kiszolgalo robot az egészséglgyben is jol hasznalhato.

Egy kanadai startup, a Roboeatz mesterséges in-
telligencidn alapulé autonédm robotkonyhékat fejleszt
éttermek, repiléterek, egészségligyi intézmények és
élelmiszerboltok szdmara. Az ARK 03 nevd robot szaba-
dalmaztatott szoftvert hasznal a konyhai feladatok au-
tondm mikodéséhez, beleértve a meleg és hideg ételek
taroladsat, talaldsat, majd a felszolgalast kdvetd tisztitast
és fert8tlenitést is automatikusan végzi el. A rendszer au-
tomatikus rendelést és készletellen&rzést tesz lehetdvé,
monitorozza az ¢sszetevék készletét, és automatikusan
adja le a rendelést a nagykeresked&nek a kifogyé aruk
listajarol. A robotizalt megoldas igy hatékonyabban és
minimalizalt emberi beavatkozassal teszi lehetévé az
ételkiszolgalast.

Forras: www.bearrobotics.ai/servi,
www.roboeatz.com
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NYOMTATOTT, SZEMELYRE SZABOTT ETELEK
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A 3D-s ételnyomtatdk személyre szabott, alternativ fe-
hérjealapl ételeket, valamint preciz és reprodukalhaté
mingséget tesznek lehet6vé. Annak ellenére, hogy az
anyagextrudalas a legelterjedtebb élelmiszer-nyomta-
tdsi modszer, a startupok lézeres élelmiszer-nyomtatast,
valamint bionyomtatasi mddszereket is alkalmaznak
élelmiszeripari termékek fejlesztésére. Ezek a megolda-
sok a 3D-nyomtatott élelmiszeripari termékek min&ségét
allitjdk fékuszba. Mivel az élelmiszermarkaknak pontos
specifikacidkkal és min6ségi reprodukalhatésaggal ren-
delkez8 termékekre van szikséglk, tovabbi kutatdsok
folynak a nagylzemi élelmiszergyartashoz szikséges 3D-s
élelmiszer-nyomtatas terén. Az ilyen megoldasok egyszer(-
sitik az élelmiszer-el8allitast, és csokkentik a koltségeket.
A 3D-nyomtatds emellett lehetdvé teszi az élelmiszergyar-
ték szamara, hogy személyre szabott élelmiszertermékeket
kinaljanak kedvezdébb aron.

A SavorEat egy izraeli startup, amely névényi alapd hist
fejleszt séfrobotok és szabadalmaztatott 3D-nyomtatas

kombinacidjaval. Jelenleg a startup hdsmentes hambur-

gereket gyart, és azt tervezi, hogy hamarosan steakeket,
kebabokat és alternativ tengeri ételeket is kinal. A SavorEat
hasalternativai igyekeznek djrateremteni a valédi hus él-
ményét, izét és allagat. A startup 3D-nyomtatési techno-
logidja gyors, preciz és megbizhatd eredményeket tesz
lehet6vé, raadasul személyre szabott termékeket 3llit el
par perc alatt.

A spanyol Cocuus startup ndvényi vagy sejtalapa 3al-
latifehérje-analégokat &llit el6 2D/3D lézernyomtatas,
bionyomtatas és robotika segitségével. A startup level-up
tintasugaras 3D-nyomtatdkat és Laserglow lézeres 2D/3D
nyomtatékat kinal élelmiszergyarték szamara. A startup
3D-nyomtatdi lehetdvé teszik az éttermek és élelmiszergyar-
tok szamara, hogy személyre szabjak termékeiket anélkil,
hogy szerszamokat kellene cserélnilk.

Forras: www.savoreat.com/
Wwww.cocuus.com/

KUIKA

Elelmiszeripar
_Automatizalas minden teruletre

www.kuka.com




10

Német helyzet

MUVELT MERNOK » FOKUSZBAN AZ ELELMISZERTECHNOLOGIA

VALSAGBAN AZ IPARAG

A 6150 iizemet magaban foglal6 és tobb mint 638 ezer fot
foglalkoztato élelmiszer-feldolgozo ipar — a kozatijarmii-
gyartast, a gépipart és a gyogyszergyartast is magaban
foglalé vegyipart kovetve, a villamosipart megelézve —
Németorszag negyedik legfontosabb ipari agazata.

Német Elelmiszeripari Egyesilés
A (BVE) adatai szerint a muilt évben
186,3 millidrd eur6 éves forgalmat elért
agazat vallalatainak mintegy 90 szazalé-
ka a kis- és kozépvallalatok kozé tarto-
zik; az pedig, hogy az exportnak a teljes
forgalmon beluli részardnya 2021-ben
35 szazalék folé emelkedett, arra utal,
hogy a j6 min&ségl német élelmiszerek

i

// AZ ELELMISZERIPAR AZ ELMULT
HET EVTIZED LEGMELYEBB VALSAGAN

szerte a vildgban, azon belil kiléndsen
az EU-s partnerorszagokban, jél ismertek
és elismertek.

MEGY KERESZTUL. //

Az 4gazat termelésének 65 szazaléka
(120,5 millidrd eur6 értékben) hazai, 35 sza-
zaléka (65,8 milliard eurd értékben) kilfoldi

FOKUSZBAN AZ ELELMISZERTECHNOLOGIA « MUVELT MERNOK

piacra kerllt. Németorszag élelmiszerex-
portjidnak csaknem haromnegyedét (48,4
millidrd eurd értékben) az eurdpai unids
partnerorszdgokba (elsésorban Hollandia-
ba, Franciaorszagba, Olaszorszagba, Len-
gyelorszagba és Ausztridba), tovabbi 12,5
szazalékat (8,2 millidrd eurd értékben) az
EU-n kivili eurépai orszégokba (elsGsorban
az Egyesilt Kirdlysagba), 6,9 szazalékat (4,5
millidrd euré értékben) Azsiaba (jorészt Ki-
naba) szallitottdk. Az unids partnerorsza-
goknak a teljes német élelmiszerexportban
elért csaknem 75 szazalékos részaranya
joval, mintegy 20 szazalékponttal maga-
sabb anndl, mint amennyit a huszonhat
EU-s partnerorszag a teljes német kivitel-
ben képvisel.

A teljes élelmiszerkivitel mintegy 45
szazalékat, nagyjabél egyenldé megosztas-
ban, hdrom termékcsoport, nevezetesen
az édességek, tartds sutdipari termékek
és fagylaltfélék csoportja, a tej- és tejter-
mékek, valamint a hds- és hdskészitmé-
nyek teszik ki. A feldolgozott élelmiszerek
behozatala az elmult évben megkdzelitette
a 60 milliard eurét, ami azt jelenti, hogy az
agazat exporttdbblete meghaladta a hat-
millidrd euroét.

A német élelmiszer-kiskereskedelem
sajatossaga a nagy kereskedélancok meg-
hatarozo szerepe: az Edeka (27,2 szézalék),
a Rewe-csoport (20,6 szazalék), a Lidlt ma-
gaban foglalé Schwarz-csoport (17,0 szaza-
lék) és az Aldi (10,9 szazalék) bonyolitja le
a teljes forgalom tobb mint hdromnegyedét;
ha pedig a 3 sz4zalékkal részesed6 DM-et
is hozzaszamitjuk, csaknem négydtddét.

EGYRE NAGYOBB KIHIVAS

A NYERSANYAGOK ELERESE

Abonni székhelyd AFC Risk & Crisis Consult
(AFC) 2022 szeptemberében készitett fel-
mérése soran azt vizsgalta, hogyan rea-
galnak a vallalatok az elldtasi lancokkal
kapcsolatos kihivasokra. A 412, kockazat-
és valsagkezelésért felelds iparagi vezet6
megkérdezésével készilt felmérés ered-
ményei szerint ,a globalizalt nyersanyag-
aramldsoktol valo figgés, valamint az egy-
idejd geopolitikai, jarvanylgyi és 6kologiai
valsagok miatt sok vallalat szdmara egyre

nehezebbé vélik a j6 mindségl nyersanya-
gok megfelel6 mennyiségl beszerzése. Az
ellatasi ldnc mentén a kockazatok az elmult
években folyamatosan névekedtek”.

Christoph Minhoff, a BVE f&titkara sze-
rint ,az élelmiszeripar az elmuilt hét évti-
zed legmélyebb valsagan megy keresztil.
A terméskiesések, a koronavirus-jarvany
okozta sz(ik ellatasi keresztmetszetek és az
ukrajnai habord hatdsai szamos probléma-
val szembesitik a vallalatokat. Ezért aligha
meglepd, hogy sok vallalat a nyersanyagok
elérhet8ségét tartja a jov6 legnagyobb
kihfvasanak”.
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arra, hogy a kdltségndvekedés nemcsak
az energia-, hanem a munkaer8koltségek-
ben is jelentkezik. A német élelmiszer- és
italipar 2022-ben eddig atlagosan 4,2
szazalékos bérkoltség-ndvekedést hajtott
végre, az ukran haborul okozta folyamatos
kihivasok ellenére. A gazdasag szerepl6i ezt
a tiz szazalék koruli inflacié idején magas-
nak egyaltaldn nem nevezhetd szintet egy-
el6re még mindig majdnem ellensilyozni
tudjdk a termelékenység novelésével, de
olyan id6kben, amikor a magas energiaarak
miatt egyre tébben kényszerilnek a terme-
lés visszafogdsara, netan felfliggesztésére,

// A SAJAT MARKAK ES A VALLALATI HIRNEV
VEDELME ERDEKEBEN SURGOSEN AJANLATOS
A FENNTARTHATOSAGI KOCKAZATOKAT MAR
AZ ELLATASI LANC KORAI SZAKASZABAN
AZONOSITANI, ES A BESZALLITOKKAL EGYUTT
HATEKONYAN KEZELNLI. //

Mindekozben ,a legtdbb vallalat folya-
matosan optimalizalja kockazat- és valsag-
kezelését, mindenekeldtt azért, hogy meg-
feleljen a fogyasztok egészségvédelmével
kapcsolatos kévetelményeknek. Sok vallalat
sokkal érzékenyebbé és sebezhetébbé valt
a globalis elldtdsi lancok mentén jelentkezd
széles korl kockazatokkal szemben. Nem
utolsésorban a kdzeljévEben hatalyba lép6
ellatasi lancrol szolo6 térvény miatt a valla-
latoknak Gj kihivasokkal kell szembenézni-
Uk a tarsadalmi-dkologiai megfelelés terén.
Ezért a sajat markak és a vallalati hirnév
védelme érdekében sirgbsen ajanlatos
a fenntarthat6sagi kockézatokat mar az
ellatasi lanc korai szakaszaban azonositani
és a beszallitokkal egyitt hatékonyan ke-
zelni” — mondta a felmérés eredményeit
Osszefoglalva dr. Michael Lendle, az AFC
Risk & Crisis Consult Ugyvezet6 igazgatoja.

Egy. az Elelmiszer- és Italipa-
ri Munkaadoék Szovetsége (ANG) 3altal
a Lebensmittelpraxis c. foly6iratban nyil-
vanossagra hozott nyilatkozat emlékeztet

Németorszag mint Uzleti telephely ver-
senyképessége mindinkabb erés nyomas
ala kerdl

.Az élelmiszereket és élvezeti cikkeket
gyarto vallalkozasok a tlréképességik ha-
tdran vannak, ezért a pénzigyi tdmogatasi
csomagok mellett a bejelentett terhek eny-
hitésére vonatkozd moratériumot is végre
kell hajtania a szbvetségi kormanynak.”
Mindekozben ,a foglalkoztatasi és a mig-
racios politikaknak megoldast kell hozniuk
a munkaer6- és szakképzettmunkaeré-hi-
anyra” — mondta az ANG Ugyvezetbje.

A SZAKEMBERHIANY FOKOZOTT
ODAFIGYELEST IGENYEL

Az élelmiszeripari vallalatok tevékeny-
ségében egyre fontosabba valik a tarsa-
dalmi felel&sségvallalas és a fenntartha-
toség. Egy, az Elelmiszer- és Ipargyartok
Munkaadoéi Szovetsége (ANG) és az AFC
Personalberatung tanacsadoéi szolgélat al-
tal azidén 8sszel immar tizedik alkalommal
elkészitett és az dgazati human er6forrasok
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alakulasaval foglalkozd tanulmany szerint
.Szinte az egész iparag ugy véli, hogy jolall
a nemzeti és nemzetkdzi szocialis normak
vallalati és elldtasilanc-beli betartasa te-
kintetében. Az olyan tarsadalmi fenntartha-
tésagi kovetelmények, mint a kdzdsséghez
valé hozzéjarulas vagy a demografiai valto-
zasokkal valé megbirk6zast célzé intézke-
dések tekintetében azonban csak minden
masodik vallalat mindsiti magat jénak. Ez
azt mutatja, hogy szédmos tarsadalmi kihi-
vasnak és fenntarthatésagi kovetelmény-
nek a vallalatok egyedil még nem tudnak
megfelelni, s emiatt célzott intézkedésekre
van szikség” — fogalmazott Stefanie Sabet,
az ANG lgyvezetdje.

Atanulmany eredményei egyértelm(vé
teszik, hogy a digitalizaciés folyamat maga-
sabb kévetelményeket tdmaszt a vallalatok-
kal mint munlkaltatékkal szemben, s ndveli
a munkavallalok tovabbképzésének sziksé-
gességét. Emellett a szakképzett munkaerd

biztonsagos élelmiszerekkel valo ellatasa,
az élelmiszer-veszteségek csdkkentése és
az olyan er6forrasok, mint a mez&gazdasagi
nyersanyagok, a viz és az energia hatékony
felhasznélasa a termelési folyamat soran.

E kihivasok lekizdésének és a verseny-
képesség megbrzésének kulcsa a vallalatok
innovacios képességében rejlik. Mivel az
3gazat tilnyomorészt a kis- és kdzépvalla-
latokra épuls szerkezete és a feldolgozasra
kerdlé nyersanyagok széles skalaja meg-

// A DIGITALIZACIOS FOLYAMAT
MAGASABB KOVETELMENYEKET TAMASZT

A VALLALATOKKAL MINT MUNKALTATOKKAL
SZEMBEN, S NOVELI A MUNKAVALLALOK
TOVABBKEPZESENEK SZUKSEGESSEGET. //

egyre ndvekvé hidnya is nagyfoku kihivast
jelent. A munkaer&hidny kildndsen a ter-
melési és mlszaki tevékenységekben je-
lentkezik. A munkaer6hiany mérséklését
szolgalé képzést nagyrészt hazon beldl,
3 humaneré6forras-osztalyok és a vezet8k
végzik, specidlis szeminariumok, egyéni
coaching és a vezet6i készségek er@sitését
célzé specidlis képzések formajaban. Egyre
nagyobb igény mutatkozik a nagyfokd agi-
litasra és rugalmassagra a személyzetfej-
lesztés, kiléndsen a személyzeti tervezés
terletén.

AZ INNOVACIO A JOVO ZALOGA

Az élelmiszeriparnak olyan szamottevd
tarsadalmi kihivasokra kell megoldasokat
talalnia, mint a lakossag j6 min&ségd és

neheziti a vallalati szint{ kutatast, a kuta-
tasi stratégianak tdl kell mutatnia a pénz-
eszkdézdk biztositasan. Az innovaciébarat
keretfeltételek megteremtése, az allami
és magan-kutatéintézetek és az ipar halo-
zatba szervezése, valamint a technologiai
és adat-infrastruktdra bévitése egyarant
fontos a sikerhez.

A 2021. szeptemberi szdvetségi par-
lamenti vélasztasok kapcsan a BVE meg-
fogalmazta a kutataspolitika prioritasait
és az ipar innovacios erejének megerdsi-
tését szolgdlo alapvetd kovetelményeket.
Ezek: a digitalizacié, a biogazdasag, az ipari
egylttm@kodésen alapulé kutatas és a Ho-
rizont Eur6pa, az EU kutatasi és innovacids
keretprogramjaban rejlé lehet&ségek teljes
kord kiaknazasa.

A digitalizaci¢ fontos lendiletet adhat

a vallalatok sikeréhez az élelmiszer-biz-
tonsdg, a fenntarthat6sag, a fogyasztoi
igények és atermelési folyamatok teri-
letén. A digitalizaci6 el&tt allé akadalyok
felszdmoldsa érdekében egyértelmd jogi
keretet kell teremteni az adatbiztonsag sza-
mara, beleértve a gyakorlati adatvédelmet,
a széles savu internet vidéki terlleteken
torténd elterjedésének erdsitését és a na-
gyobb kutatasi beruhazasokat.

A jovd atfogd és dsszehangolt bio-
gazdasagi stratégidja meg kell hogy fe-
leljen a fenntarthatdé médon el8allitott és
kivalé min6ségl élelmiszerek el&allitasa-
val kapcsolatos kihivasoknak. Ez magaban
foglalja megfeleld finanszirozasi programok
biztositasat a nagy, tematikusan orientalt
egylttm{kddési projektek vagy kutatasi
klaszterek szamara.

A versenyképesség fenntartasat és
javitasat szolgalo kutatasi tevékenység
meger&sitése érdekében ndvelni kell a fi-
nanszirozasban valé allami részvételt. Az
élelmiszeripari egyesilés szerint évi leg-
alabb 250 millié eur6t kell allando jelleggel
biztositani ahhoz, hogy kiilondsen a kis- és
kozépvallalatok részt vehessenek az érintett
projektekben.

Az Eurépai Unié kutatasi és innovacios
keretprogramjdban rejlé lehet8ségek teljes
kord kiaknazasdhoz valamennyi érdekelt
félnek hozza kell jarulnia. Ez egy atfogd
stratégia meghatarozasat és hatékony ku-
tatasi konzorciumok létrehozasat foglalja
magaban, olvashaté az élelmiszeripari
egyesUlés 3ltal az agazat kutatasi és inno-
vacios tevékenységérél megfogalmazott
dokumentumban.

M Juhasz Imre

A jovohoz vezeto ut itt van.
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Interju az EIT magyar Food Hubjanak vezetdjevel

DIGITALIZACIOS
MEGOLDASOKKAL JELENTOS
MEGTAKARITASOKA
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T LEHETNE
s

Napjainkban az élelmiszeripar (is) oriasi valtozasokon megy keresztiil, és szamos
oldalrdl keriil nyomas ala: tulnépesedés, habori, a fenntarthatéosag mellett az
energiavalsag; egészséges taplalkozas, technolégiai fejlédés. Milyen kérdésekben
tér el az ipar megkozelitése az Eurdpai Unid szakpolitikusaiétol? Mik mozgatjak az
innovaciot, és milyen moédon lehetne még hatékonyabb az élelmiszeripar?

Dr. Seb6k Andras élelmiszeripari szakemberrel beszélgettiink.

Il Az élelmiszeriparban szamos hazai és
eurépai ipari innovaciés halézat elndke
és alelnoke, nyugdijas cégvezetd, tobbek
kézott az Eurdpai Elelmiszer- és Italfeldol-
goz6k Szévetségének (FoodDrinkEurope,
Briisszel) kutatasi és innovaciés munka-
csoportjanak elndke, a magyar EIT Food
Hub vezetdje — most elsésorban ebben
amindségében kérdezem. 2019-ben az
uniés tagallamok felében az ital- és élel-

miszer-el6allité szektor volt a legjelen-
tosebb munkaltaté. Hogyan viszonyul az
EU az élelmiszeriparhoz?

Az EIT-nek jelenleg kilenc tématerileten
van tudas és innovacié kozdssége (KIC), en-
nek egyike az élelmiszeripar és a mez6gaz-
dasag. Az eurdpai szakmai szervezetek az EU
céljaival 8sszhangban allé célok elérésére
és programok megvaldsitasara torekednek,
de prioritasaik, stratégiajuk nem teljesen

azonos, mindegyiknek sajatos, egymast
kiegészité céljai és tevékenységei van-
nak. Példaul az EIT Food f6 tevékenységei
néhany szakteriletre kiemelten 6sszpon-
tositanak, és médszeresen torekednek (j
maodszerek, példaul a co-kredcié megva-
l&sitasara, mig a j6 ipari gyakorlat fejlesz-
tésével kevésbé részletesen foglalkoznak.
Az élelmiszeripar tudomanyos, innovacios
és fejlesztési szempontjait, megkdzelitését

FOKUSZBAN AZ ELELMISZERTECHNOLOGIA « MUVELT MERNOK

pedig a FoodDrinkEurope képviseli. Ebben
az innovacié mellett kiemelt szempontként
szerepel a gyakorlati kivitelezhet8ség és
a gazdasagossag. A FoodDrinkEurope kuta-
tasi és innovacios munkacsoportjaban arra
térekszink, hogy az élelmiszer-feldolgozd
vallalatok gondolkodasmédjat, szempont-
jait megprobaljuk elmagyardzni az unio
szervezeteinek, az adminisztraciénak, hogy
a kutatok elméleti szempontjai mellett ezek
is érvényesiljenek. Az NKFIH tdmogatassal
segiti a magyar részvétel fokozasat az EIT
Food programjaiban.

Il Az EU nem veszi figyelembe az ipar
szempontjait?

Nem err6l van sz6. Ha az élelmiszeripar nem
fejti ki 3lldspontjat, és azt nem tamasztja ald
kell6en megalapozott szakmai és gazdasagi
érvekkel, akkor nem fogjak azokat id6ben,
még a dontések meghozatala el6tt figye-
lembe venni. Miutan a szakpolitikék kidol-
gozasa soran sokkal tobb javaslat, vélemény
érkezik a kivalé tudomanyos ismeretekre
Osszpontositd és a szakigazgatasi gyakorlati
tapasztalatokkal rendelkez8 szakértéktdl,
mint a napi ipari gyakorlatban dolgozo,
a megvaldsitasban jartas szakemberektdl,
néha a jé szandék ellenére is a valosagtol
elrugaszkodott és a tul gyors valtozast meg-
célzo, a gyakorlatban nehezen megvalésit-
hato javaslatok sziilethetnek. Ezért fontos,
hogy az élelmiszeripar képviseldi is részt
vegyenek a szakmai el6készit vita min-
den szakaszaban, rendszeresen mondjak
el véleményiket, javaslataikat, és azokat
jolérthet6, megalapozott szakmai érvekkel
indokoljak.

I[d&nként kétségeim vannak a kilonbd-
z8 kit(zott fenntarthatdsagi, csokkentési
célok mértékével és az elérésiikre adott ha-
tarid6kkel kapcsolatban. Kellenek 6szténzé
célok, de olyanok, amelyekrél a gyakorlat
szerepl6i is Ugy gondoljak, hogy realisan
megvaldsithatok, akiknek ezek elérése ér-
dekében sokszor révid id6 alatt jelent6s
mértékben meg kell valtoztatniuk tevékeny-
ségiket. Szerintem tébb figyelmet kellene
forditani a jelent6s valtozasokat hozo radi-
kalis innovaci6 bevezetése és a gazdasagos
élelmiszer-el&allitds fenntartasa kozotti

egyensuly elérésére, az ennek megvalosi-
tasat segitd j6 ipari gyakorlat médszereinek
Osszegyljtésére és széles korben torténd
megismertetésére az élelmiszer-feldolgo-
zasban is.

Il Mondana néhany példat?

Prioritas példaul, hogy 2030-ra 25 szaza-
lékra kell ndvelni a biotermékek aranyat.
Ez egy indokolhatd cél, viszont a z6ldség-
gyumolcs termelésben valészindleg a ter-
méshozamok csokkenésével jar. Tovabba
az egyes EU-orszagokban a biotermelés
elterjedtsége jelent&sen eltéré. Ha valéban
a terméshozamok csékkenése kdvetkezik
be a hagyomanyos termesztéshez képest,
az a z6ldség-gyimolcs feldolgoz6 iparban
nyersanyagbeszerzési problémakhoz vezet-
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azon, hogy az energiamegtakaritds és az
eréforras-hatékonysag javitdsa is nagyobb
szerepet kapjon a fenntarthatdsagi célok
elérésére iranyuld kutatdsi és innovacios
programokban. Az élelmiszer-feldolgozo
ipar sok energiat és vizet, anyagot hasznal
fel. A folyamatszabalyozas digitalizaciés és
ipar 4.0 modszerekkel térténd javitasaval
és optimalizdlasaval jelentés megtakari-
tasokat lehetne elérni. Ha elektronikusan
adatot tudunk gydjteni, feldolgozni, és azt
az élelmiszer-feldolgozasi gyakorlatban
modellezésre és optimalizalasra tudjuk
hasznalni, és ezek segitségével jobban
tudjuk szabalyozni a folyamatokat, akkor
jelent6sen csdkkentheték a felesleges
felhasznalasbol ered6 veszteségek. Ez az
ipar szamara fontos kérdés. Az erre iranyul6

/! ,AZ ELELMISZERIPAR ALAPVETOEN
VALTOZATLANUL LASSABBAN INTEGRALJA
A TECHNOLOGIAI INNOVACIOT, MINT MAS

IPARAGAK." //

het. Ezt meg kellene el6zni. Ezért célszer(
lenne dvatosabban megkdzeliteni a kérdést,
és hatastanulmanyokkal aldtdmasztani,
hogy ez nyersanyagellatasi zavarok nélkil
megvaldsithaté, és Gtmutatdst adni a feldol-
gozbipar szamara, hogy hogyan kezelhetd ez
a feladat. A javasolt médszereknek idében
rendelkezésre kell allniuk, hogy a vallalko-
zasok fel tudjanak készilni.

A fenntarthat6sagi célok elérése ér-
dekében az EU kiemelten tdamogatja az Uj,
alternativ, nem éllati eredet(i fehérjék el6al-
litdsara, az akvakultira modszereinek javita-
sdra irdnyulo kutatdsokat. Ezek fontos kuta-
tasiiranyok, és varhatdan kdzép- és hosszd
tavon fognak a gyakorlatban hasznosithaté
eredményeket adni. Viszont az EU-s kutatasi
programokban viszonylag kevés figyelmet
kap az er&forrasok felhasznalasi hatékony-
sagat javitd modszerek és megoldasok ki-
dolgozasa és alkalmazasa az élelmiszeripar-
ban. En személy szerint is sokat dolgozom

kutatasok tamogatasa az energiavalsagban
kézenfekvd lépés lenne, amely révid idd
alatt is kézzelfoghaté eredményeket hoz-
hat. A tdmogatott kutatasi programokban ez
egyel8re nem nagyon jelenik meg, inkdbb
aztvarjak el, hogy ezt a gyakorlat szerepl&i
oldjék meg. Az a fajta észszer(iség nem kap
elég teret, hogy nemcsak az a jo fejlesztési
program, ami csupa Ujdonsagot tartalmaz,
hanem az is, ami a fejlett modszerek ed-
dig nem kiaknazott terileteken torténé
alkalmazasan keresztil jelent Ujdonsagot,
megvalésithato, és a tdrsadalom szdmara
hasznos eredményt hoz.

Il Kérnyezetvédelmi szakemberek sze-
rint is nagyon erdsen dsszefiigg a hisfo-
gyasztas és -termelés visszaszoritasa és
a fenntarthat6sag kérdése. Gondolom, az
EU ezértis erdlteti termelési kérdésekben
az Gj tipusd fehérjéket és a hismentessé-
get. Hogyan reagéalnak erre a vallalatok?

=
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Amikor Gj fehérjékben gondolkodnak
— aminek nagyon sok valtozata van -, bi-
zonyitani kell, hogy az hosszu tavon sem
karositja a fogyasztd egészségét. Ha az Uj
fehérje Uj élelmiszernek min8sdl, a bizonyi-
tds egy hosszl folyamat, amire elsésorban
a multinacionalis vallalatoknak van kapaci-
tasuk, de egy dtlagos méret( élelmiszeripari
véllalat nem kezd bele. Jelent8s trend a né-
vényi eredet( hishelyettesitd élelmiszerek
gyartasa, ami Eurdpa északi felében jobb
és nyitottabb fogadtatasra szamithat, mint
K&zép- és Dél-Eurépaban, ahol az emberek
szeretik a hagyomanyos ételeket, szeretnek
enni. A fiatalabb generacié hajlandé véltoz-
tatni az étkezési szokasain, de az id6sebb
fogyasztok nagyobb tdmegei nem biztos,
hogy a kialakult izlésikt6l, megszokott éte-
leikt6l eltérd élelmiszereket akarnak enni.
Egy olyan fehérje piacra vitelénél, amely
bizalmatlansagot, netaldn undort kelt, sok-
kal nagyobb akadalyokkal kell szamolni.

Il Az edukacio segithet ebben.

Van, amiben igen, van, amiben nem. Sok
mindenben segit az oktatas, de azért van
kialakult izlés és fogyasztoi szokdsok, ame-
lyek erésen befolydsoljak a fogyasztoi fo-
gadtatast, raadasul jelentds kildnbségek
figyelhet8k meg az egyes orszagok kdzott
Eurépaban. A radikalisan Uj fehérjék fel-
hasznalasaval készitett élelmiszerek el&-
allitdsara altaldban elég nehéz a kis- és
kdzepes vallalatokat rabeszélni. Marpedig
az eurdpai élelmiszeripari termelés 40 sza-
zalékat a kis- és kozepes vallalatok adjak.
Az élelmiszeripari vallalatoknak tébb mint
99 szazaléka kis- és kdzepes vallalkozas.
Tobbségében a kisebbek allitjak el6 a ha-
gyomanyos, kildnleges iz{, helyi élelmi-
szereket.

Il Mondhatjuk azt, hogy az innovaciékat
a fenntarthat6sag mozgatja?

Ez csak az egyik szempont. Az innovacid
iranyainak valtozatlanul a leger8sebb
mozgatérugbdja — és ezt mutatjak a felmé-
rések legaldbb 15 éve — az élvezet, az ér-
zékszervi tulajdonsagok. Ennek a kedvez§
hatdsok mellett egyik karos kdvetkezménye
az egészségtelen taplalkozas, a tdlsaly, mi-

vel az emberek jelent8s szazaléka egysze-
rGen szeret enni. Ez a leger&sebb trend. Az
egészség csak a masodik a sorban. Mivel
a Campden BRI Magyarorszag az élelmi-
szeripar gyakorlati problémaival foglalko-
z6 technoldgiai intézet, sok megkeresést
kapunk kilfoldi partnerekt6l kiilonbdzé,
a fenntarthatésaggal foglalkozd projektek
megvaldsitasara, amib6l az utébbi id6ben
két EIT Food innovacios projektet el is
nyertink.

Il Ezek milyen projektek voltak?
Erdekességiik mellett mindkettd a kérfor-
gasos gazdasaggal kapcsolatos innova-
cids trendek irdnydba is mutat. Az egyiket,
a PREDIABOL-t, egy Acesur nev( spanyol
cég vezeti: sajat elmondasuk szerint a leg-
nagyobb spanyol olivaolaj-gyarté és -for-
galmaz6 cég. Rajottek arra, hogy az olajfa
levelébdl —amely az olajbogyd-nyersanyag-
gal beker(l a feldolgozéizembe, és hulla-
dékként jelentkezik — ki tudnak vonni egy
hatdéanyagot, amely az eddigi eredmények
alapjan csoékkenti a diabétesz kialakuladsa-
nak kockazatat. Nagyon bonyolult egy ilyen
3llitdst igazolni, de vannak mar erre vonat-
kozé vizsgalataik. Lengyelek fogjak iranyita-
ni a fogyasztdi vizsgalatokat, a Campden BRI
Magyarorszag pedig az 4llitas igazolasdhoz
szlikséges informaciot allitja 6ssze és ér-
tékeli. Ez a projekt tokéletes 6sszhangban
van a trendekkel is: a hulladékokbol mel-
lékterméket kell gyartani, azt hasznositani
kell, és visszanyerni. Emellett az egészség
védelmét is tdmogatja.

A masik projektiinknek, a PROSEED-nek
egy olasz bortermeld nagyvallalat, a Caviro
az Stletadoja és vezetje. Ok a sz6l&prése-
lés soran visszamaradt sz6l&magbdl nyer-
nek ki sz8l&magolajat és -fehérjét, amit
adalékanyagként lehet hasznositani. Ebben
is szerepel melléktermék-hasznositas, ami
egy eddig kevésbé hasznositott fehérje,
a sz6lémagfehérje alkalmazasara iranyul.
A sz8l6magfehérje nem mingsil §j élelmi-
szernek, viszont igy kevesebb akadalya van
a hasznositasanak. Ebben a projektben ne-
kiink élelmiszer-biztonsaggal és érzékszervi
vizsgalatokkal kapcsolatos feladataink van-
nak. Ez két tipikus ipari projekt.
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11 Jellemzd az élelmiszeriparra, hogy joval
lassabban integralja a technolégiai fej-
lesztéseket, mint mas iparagak. Mi a hely-
zet ma ezen a téren, tortént-e valtozas?
Az élelmiszeripar alapvet6en valtozatlanul
lassabban integralja a technolégiai innova-
ciét, mint mas ipardgak. Ez részben azért
van igy, mert az élelmiszert elfogyasztjuk,
ezért a fogyasztok bizalmatlanok a tech-
nolégiai valtoztatasokkal szemben, nehe-
zebben fogadjak el azokat. Nem nagyon
tudok mas olyan iparagat mondani, ahol
ha valami hagyomanyos médon késziil, az
érték lenne. Az élelmiszeriparban viszont
ez nagyon fontos.

A masik szempont, ami ennél talan
nehezebb, hogy az élelmiszeriparban
rendkivil valtozatosak a termékek, a tech-
nolégiak és az alapanyagok. Nagyon nehéz
olyan nagy szériaszdmu mszaki megol-
dast késziteni, amit ilyen sokféle élelmi-
szer feldolgozdsdhoz lehet véltoztatds
nélkil hasznalni az élelmiszeriparban,
ezért ez a piac kevésbé vonz6 a megol-
dasgyartok szamara. Ugyanakkor a nagy
és kozepes méret( Gzemekben tdmegesen
kezdtek mar alkalmazni robotizalt csoma-
golast: ez két éve még nem volt jellemzé.
Ebben ériasi a fejl6dés, Magyarorszagon
most kezdtek el ebbe a vallalatok beruhaz-
ni. Amiben még nagy elérelépés varhato,
az a gyartas soran idegen anyagot figyeld
kamerarendszerek alkalmazasa, ez vilago-
san latszott az idei Anuga FoodTechen.
A digitalizacié és robotizacié teriletén
van el8relépés, de az is akadalyozza az
Uj technoloégiak, kiléndsen az ipar 4.0
alkalmazasat, hogy még kevesen értik az
élelmiszeriparban, hogy mire képesek
ezek a rendszerek. A megoldasszolgaltatdk
kdzUl pedig kevesen tudjak, hogy mire le-
het az 6§ megoldasaikat hasznélni ebben
az iparban. Ezen is prébdlunk segiteni
példaul az EIT Food Hub-programokban:
létezik digitalis élelmiszeripari adatme-
nedzseri képzéslnk vagy digitalis innova-
ciés versenyeink. Probaljuk népszerdsiteni
a technolégiat.

A cikk eredetileg a Store Insider idei 7-8. szdmdban
jelent meg.

M Schaffer Daniel
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Fotok: Kalcsics Balint

A NO-TILL TECHNOLOGIA
SEGITHET NYOLCMILLIARD
EMBER ELELMEZESEBEN?

Oktoberben nyolcmilliardra nétt a fold lakossaga, mikozben a klimavaltozas sosem
latott kihivasok elé allitja az élelmiszerek megtermelésére szakosodott gazdakat,
elég csak a nyari aszalyra gondolni, amely jelentds terméshozam-csokkenést okozott
a régioban. A mezdégazdasagban alkalmazott automatizalas, a permetezédronok vagy
a kiilonb6z6 betakaritéorobotok segithetnek abban, hogy konnyebb és hatékonyabb
legyen a termelés, potolhaté az emberi munkaeré, de onmagukban nem tudjak
megoldani a kimeriil6 talaj és a hianyzo6 csapadék problémajat.

6kény Attilaval, a TalajmegUjitd Gazdak
I((TGM) Egyesilet alapité tagjaval be-
szélgettlnk, aki a regenerativ no-till, mas
néven talajmegujitd mez6gazdasag (TMMQC)
egyik magyar szakért6je. Az Amerikdban mar
a 40-es évektdl ismert no-till technoldgiat
mar vilagszerte tébb mint 205 milli6é hekta-
ron alkalmazzak, és felhasznalasi terllete
megduplazodott az elmult tiz évben.

NO-TILL, A TULELES ZALOGA?

A termétalajok a vildgon mindenhol lerom-
lott, kimerdlt allapotban vannak. Az elmult
évtizedekben sok millié hektar esett ki
a termelésbdl, valt terméketlenné. A foko-
zott talajmGvelés és a talzott mtragya- és
novényvédbszer-felhasznalas egylttesen
jarulnak hozza atalaj szervesanyag-tar-
talmanak csokkenéséhez, tovabba fokoz-

zak a viz- és széler6zidt, a tdmorodést és
a talaj kémiai paramétereinek (kémhatas,
tdpanyagtartalom) romlaséat. Ma mar érilhe-
tink, ha a nyolc-kilenc szazalékos humusz-
tartalom helyett haromszazalékost talalunk”
— ismertette a mez&gazdasag legnagyobb
kihivasat Kokény Attila. Hozzatette, hogy az
intenziv talajmUvelés miatt elveszett talaj-
élet vezet oda, hogy m(tragya nélkidl mar

=
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nem tudnak hatékonyan termelni a gazdak.
Csak a magas szerves széntartalmu féldek
tudjak biztositani a nagy termékenységet
hosszd tavon, amit a regenerativ no-till
technolégidval lehet megvaldsitani. ,A ta-
lajmegUjitd mezbgazdasag technologiaja
képes ezeket a problémakat felszamolni,
mikdzben a javulé talaj eredményeként
6t-nyolc év utdn alacsonyabb kéltséggel,
kevesebb munkaval, atlag feletti hozamokat
érhetnelk el talajtipustél szinte figgetlendl”
—foglalja 6ssze a szakember.

NE BOLYGASD A TALAJT!

Mig a tdmorodott, a csapadék befogadasara
alkalmatlanna valo talajszerkezet, a csok-
kent biologiai aktivitds és a tdpanyagok
egyensulyanak felborulasa arra készteti
3 gazdalkodokat, hogy kéltséges talajmun-
kakat végezzenek a vetés el6tt, és kilss in-
put anyagokra tdmaszkodjanak — ami sok
pluszmunkat és kéltséget jelent —, a no-till
technolégia alapja éppen az, hogy kerilni
kell az é16 talaj bolygatasat, a felesleges és
a talaj egységét megbontd talajmivelést,
hogy az igy Ujraindulé talajélet hatasara
annak tapanyag- és csapadékmegtartd ké-
pessége javuljon. Hossz( tdvon ez lehet az
aszaly ellenszere is, a vizmegtartas, a gyo-
kértér mélysége nem hasonlithat6é 6ssze
3 hagyomanyos mivelésd szantéfoldekével.

NEM GYOKEREK NELKULI ES
GYUMOLCSOZO TECHNOLOGIA
LAmerikai példdkban mar az 1940-es évek
6ta emlitik a no-till technolégiat, az elsé hi-
vatalos termel6 tablat 1962-ben regisztral-
tak Kentuckyban” —ismerteti a technologia
torténetét Kokény Attila. De Dél-Amerika
is élen jart, szinte fej-fej mellett haladtak

11 Kokény Attila

a technolégia egyre hatékonyabb3 tételé-
ben, mindezt Ggy, hogy a korai alkalmazo
Uttér6k egymast is segitették. A no-till
technolégia tdmogatasa a 80-as évektdl
indult be a szakember elmondasa szerint,
majd ez a 90-es és 2000-es évekre vezetett
annak berobbanasdig Amerikatol egészen
Ausztralidig.

Atéma szakért6i altal hitelesnek tartott
becslések szerint az elmult tiz évben 93
szazalékkal nétt a no-till mdvelésd teriletek
mérete, ami azt jelenti, hogy jelenleg a vila-
gon legaldbb 205 millié hektaron termelnek
barmiféle talajmunka nélkil. Az amerikai
foldrész vezet6 ebben, Dél-Amerikdban
a terméterlletek 68 szazalékan folyik igy
a gazdalkodas, tébbek kdzétt innen im-
portalja az 3llattartashoz szlikséges sz6jat
Eurépa is. De Kokény Attila ramutat arra,
hogy nem kell messzire menni, Ukrajndban
és a volt orosz utédallamokban is széles
korben alkalmazzak ezt 3 médszert, és némi
tanulassal példaulitthon is megtermelhetd
volna a szikséges novényi fehérjeigény.

A talajmegujité mezégazdasag (TMMG) technolégiaja
a talajegészség kovetkezd ot alapelvére épiil:

. folyamatos talajtakaras,

. minimalis talajbolygatas,

. valtozatos novényi vetésforgo,

. elé gyokeér a tertleten egéesz évben,

O1 D W DD —

. allatéllomany integracidja.
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MINDENHOL MUKODIK. NALUNK
MIERT NEM?

A technolégidt sok helyen kiprébaltdk, és
Amerikatol Ausztralidig sokféle talajtipuson
mkddik, Magyarorszagon mégis csak na-
gyon kis terlleten alkalmazzak, 6sszesen
kb. 6tezer hektaron gazdalkodnak no-till
technolégidval a kdzel 4,3 milli6 hektaros
hazai terméféldtertletbél, pedig a szan-
tofoldterllet hatvan-hetven szazalékan
3t lehetne allni ilyen mdvelési formara.
A szakember szerint ennek oka Osszetett,
és harom f6 tényezdre vezethetd vissza: az
oktatds hidnyara, az ismeretszegénységre és
az Uj technolégiak bevezetésétél valo féle-
lemre. Kkény Attila kiemeli, hogy a gazdak
nem meggy6zheték, amig nem talalkoznak
a modszerrel. Az iskolakban szantoverse-
nyeket rendeznek, mikdzben ,az apam is
ekét hasznalt"-szemlélet érvényesil. Az
agrarlapokban is csak elszértan lehet er-
rél olvasni.

Csendben azonban egyre tdbben ve-
szik 3t a minden szempontb6l gazdasagos
modszerre valé atallas elemeit. Sok nagy-
birtokon mar nem szantanak a magas Uze-
meltetési koltségek miatt, forgatds nélkdli
miveletekkel operalnak, de ezt nem verik
nagydobra. A kevesebb talajmdvelés ugyan-
is kevesebb Gzemanyagkédltséget is jelent,
nincs szlikség a sok specialis mezégazda-
sagi gépre, valamint a lecsdkkent munka
kevesebb human eré6forrast is igényel.
Magyarorszagon a helyzet érdekességét
mutatja, hogy a godoll6i gépészi kutatod-
intézetben is csak nagyon elsillyesztve
lehet tobb gazdasagban lebonyolitott
1999-es sikeres no-till Gzemi kisérletr&l
olvasni — mutat ra Kékény Attila. A sikeres
no-till technolégia elstllyesztésének okai
kdzott azonban a tamogatasi rendszer és
a gépgyartok lobbiereje is megtaldlhatd
a szakember szerint.

NINCS SZANTAS, VAN
TALAINEDVESSEG

A szakember ramutat arra, hogy a klima-
valtozasnak kitett régiékban, mint Ma-
gyarorszag, létfontossadgu volna a no-till
technologia alkalmazasa az aszalykarok
és az er6zids talajvesztés csdokkentésére.
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/1 No-till technoldgidval miivelt fold

Az idei nagy aszdly is jol megmutatta, hogy
a no-till terlletek tovabb birtak a csapa-
dékhianyt, és nagyobb terméshozamokat
is tudtak produkalni az intenziv mivelé-
s{ tertletekhez képest. ,Aszalyos évben
mindenkit megverink, normalis években
az atlagos terméshozamot produkaljuk,
de avilagrekord terméshozamu buza- és
kukoricatablak tébbnyire no-till technolé-
gidval mdveltek. A kulcs abban van, hogy
a regenerativ no-till féldteriletek mindig
be vannak vetve, azaz a takaréndvények
a vetések kozott is gondoskodnak arrél,
hogy a talajban legyen életet jelents gyo-
lér, azaz folyamatosan kapjon tapanyagot,
megkdssdn nedvességet, és gyarapodjon
a természetes termékenysége.

MUTRAGYAZAS, NOVENYVEDELEM
Az altalam képviselt regenerativ mezé-
gazdasagi szemlélet alapja a no-till tech-
nolégia, de mtragyak helyett térekszik
3 természetes technolégidk hasznalatara”
—mondja Kokény Attila. Vannak kisérletek
arra, hogy névényvéde szerek és tapanyag-
utdnpotlas teljes elhagyasaval mdveljenek,
de eznem minden esetben jarhato Ut, féleg
a legeltetett allattartassal kombinalt no-till
esetén mikddik, amire a magyar széttagolt
birtokszerkezet miatt kevés a lehet8ség.
.Haszonndvények termelésénéla gyom-
kérdést itt is meg kell oldani, a m(tragya-
felhasznalast igyekszink szerves szén-
bazisu tapanyagokra cserélni, a talajélet
javuldsa miatt tapanyag-utanpodtlasra
azonban kisebb mértékben van szikség,

hiszen a talaj mindig takart, igy a gykerek
folyamatosan stabilizalni tudjak a szenet.
A névényvédelem is egyszer(sddik, a mulcs
vagy a takaréndvények miatt az egynyari
gyomok kevésbé tudnak teret nyerni, és
a takaréndvények elég kompetitivek, md-
kodik az 6kologiai gyomkontroll. Mivel a leg-
tébb gyomirt6 hatassal lehet a kévetkezd
kultdrara a talajforgatas elhagyasa miatt,
3 legrovidebb tartamhatdsd szereket al-
kalmazzak csak” —magyarazza a szakember.

A kérokozok és fertzések kapcsan is
épitenek az él6 talaj egyensuilyara. A néhany
patogén fajt elnyomjak a sokkal nagyobb
szamban a talajban jelen lév6 nem patogén
fajok, hiszen tapanyagkonkurensek. Ezek
a fénovényt nem karositjak, ez figyelhetd
meg példaul a fuzarium gombak esetében
is. ,A rovarkontrollban is épitink a hasz-
nos rovarokra, a pékok és a mulcsban
felszaporod6 ragadoz6 rovarok leraboljak
a rovarlarvakat, de a petefirkészek is be-
segitenek, alapvet&en egy él6, 6kologiailag
kiegyensulyozott kdz0sség jon létre, amely-
ben mkodik a természetes immunitas és
védekez&képesség.”

MINDEN KEZDET NEHEZ

KK6kény Attila minden gazdalkodot dva int
attol, hogy megfeleld alapok nélkil bele-
vagjon, és egyik naprél a masikra abbahagy-
ja példaul a szantast. A TMG egyesilet tag-
jai minden gazdat segitenek az atallasban,
mert szinte minden szantéfoldre egyedi
stratégia kell, egy hosszu folyamatrél van
sz6, amelynek az els6 lépése csak a szantas
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elhagydsa. 180 éve még nem volt elterjedt
a mélyen forgatd vaseke, igy a nagy mély-
ség(, szantdsos forgatdsos talajmlvelés
mai formaja fiatal, ez veszélyezteti legin-
kabb a talaj felsd 6t centiméteres részében
dsszpontosulo talajéletet, amit a szantas
elhagyasaval meg lehet 6vni az okszer(en
fokozatosan egyre kisebb mélységi és in-
tenzitdsy talajbolygatassal. Fontos, hogy
biolégiai talajlazitékkal, talajragasztokkal,
szerves aggregatumokkal tdmogatjak meg
3 talajélet visszaépilését, hiszen a kézet-
lisztté valt, tdmorodott talajba a gyokér
képtelen behatolni. Minden tablanak ki-
lon élete van, amikor mar szerkezetesedik,
akkor jo uton jar. Egy j6 min8ségl mez8ségi
talajjal akar egy-két év alatt at lehet allni,
de példaul egy agyagos, erodalt, savanyu
erd@talaj mar sokkal tébb munkat igényel.
A no-tillbe befektetett munka minden-
képp megéri: A szezon elejére kialakult

/1 No-till kukorica

harom-négyszeres mUtragyaarak, tébb-
sz0ros ndvényvédbszer- és gépalkatrész-
arak, megduplazodott gazolajar a termelési
koltségeket olyan szintre emelte, amelyet az
aszaly miatt elvesz6 termés maradéka még
a rekordarakon sem tudja kompenzalni”
—foglalja &ssze a szakember, miért érdemes
a technolégidval foglalkozni.

W Myat Kornél
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Technologiaval eldre

KIHIVASOK AZ
FMCG-SZEKTORBAN

Az FMCG-szektor is szamos strukturalis problémaval talalta szemben magat az elmult
években, amelyek miatt alapvetéen uj megkozelitést var el a piac az iparagban miikodé

sre 1

ellatasi lanc szinte 6sszes szereplGjétdl. A kiutat jelentd iranyok mar korvonalazédni
latszanak, és ebben jelentés szerepet kapnak a digitalizacios és automatizacios

megoldasok.

z FMCG is kivette a maga részét a hul-
A lamvolgyekbdl az elmilt harom évben.
Az ipari és a kilonb6z6 piaci szegmensek
keményen megklizdottek azért, hogy
a pandémia okozta szigoritdsok és a gazda-
sag lassulasa mellett is talpon maradjanak
annak ellenére, hogy a lezarasok komoly
fellendilést hoztak az e-kereskedelemnek.
A vildgjarvany lecsengése utan szinte koz-
vetlenil kialakult haborus helyzet, az ener-
giavalsag, a globalis inflacio, az instabil ella-
tasi lancok és a munkaerdhiany csak tovabb
mélyiti azt a gazdasagi szakadékot, amelybdl
jelenleg a kis- és kdzépvallalkozasok, vala-
mint az ériascégek is egyszerre — és egymas
hatan— probalnak meg kijutni. Az mar latszik,
hogy a lehetséges kiutat a digitalizaciéban,
az automatizalasban és a fenntarthaté ndve-
kedésben kell keresniink. Ebben a cikkben
ezt a harom iranyzatot és az FMCG-t érint§
tovabbi kihivasokat is gorcsé ala vesszik.

GLOBALIS KITEKINTES 2023-RA

Az Economist Intelligence el6rejelzése
szerint 2023-ban 6,4 szazalékos vilagszin-
td inflacié és a kereslet csdkkenése mi-
att a kiskeresked6k profitja csékkeni fog.
Nemcsak a logisztika- és a nyersanyag-,
de az energia- és munkaerdkoltségek
is szamottev6en ndvekedni fognak. Ezt
ellensilyozva az automatizalasi tech-
nolégidk elterjedése lehet8séget kinal
3 ndvekedd koltségek korlatozasara. Az
online eladdsok ndvekedése lassulni fog,
de az online kiskereskedelem részesedése
a globalis kiskereskedelemben 14 szaza-
lékra emelkedik.

E-COMMERCE-TRENDEK

Nem talzas, mikor azt mondjuk: a korona-
virus tizévnyi digitalis szemléletvaltast
préselt bele minddssze par hdnapba
globalis éptékben. Tobb mint két évvel

késébb ez a fejlédés bar lelassult, ugyan-
akkor kitorolhetetlen részévé valt a min-
dennapjainknak — a fogyaszték tovabbra
is szivesebben vasarolnak az otthonuk
kényelmébdl. Ehhez azonban elengedhe-
tetlen a z6kken8mentes vasarl6i élmény,
aminek alaptartozéka a gyors kiszallitas,
az aru nyomon kovetése, a fizetési lehets-
ségelk varidlhatésaga és a mindig elérhetd
Ggyfélszolgalat.

2022 eseményei azonban a hazai
e-commerce-szektoron is rajta hagytak
a nyomukat — deril ki a GKID és az Aru-
keres6.hu atfogd kutatdsabol. A jelenlegi
bizonytalan gazdasagi kilatdsoknak kd-
szOnhet6en az idei év eredményei telje-
sen szembemennek az elmdlt két év online
fellendilésével. A lakossag vasarléereje
jelent8sen csdkkent, ekdzben az energia-
arak ndvekedése a szolgaltatokat is nagyon
sulyosan érinti.

ADATTERHES IDOKET ELUNK

Az egyik top technolégiai kihivas (aminem
csak az FMCG-szektort érinti) a big data
probléma. Elemzések szerint 3 ma generalt
adatrengeteg 85-95 szazaléka nincs fel-
hasznélva semmire, ezzel szemben az ada-
tok kinyerése és taroldsa vilagszinten 3,3
ezermillidrd amerikai dollart kot le. Tovabbra
is szamos olyan vallalat létezik, amelynek
nincs kidolgozott adatkezelési stratégia-
ja, és ez nemcsak pénzlgyi terhet jelent,
hanem jelent8s biztonsagi kockazatot is.
A megoldast olyan innovacidk jelenthetik,
mint a mesterséges intelligencia alkalma-
zasa, amely képes sz{rni az adatokat, és
hasznos informaciéra valtani azokat. Egy
példa erre az ipar vilagabol: a Bosch Rexroth
fejlesztése, a CytroConnect Solutions egy
olyan mesterséges intelligenciat alkalmazé
szoftver, mely képes matematikai modellt
alkotni a vizsgalt ipari gépbél szarmazé
adatokbol, ezzel akar hetekkel elére je-
lezve egy esetleges meghibdsodast. Ez is
egy a fenntarthat6 innovaciok kdzal, mert
alkalmazasaval kiszamithatobba és koltség-
hatékonyabba valik a termelés.

INTRALOGISZTIKA ES
AUTOMATIZALT GYARAK

Az intralogisztika az elmult évtizedben
szinte felrobbant: rohamléptekben fejls-
dik a technolégia, és ma szinte minden
véllalkozas szeretné automatizéltan, gaz-
dasdgosan és fenntarthatdan irdnyitani
a belsd anyag- és informacidaramlasat.
Egyre inkabb kdvetelménnyé valik, hogy az
aruk és az alkatrészek a teljes értéklanc Gtja
alatt (ami gyakran kontinenseken &tiveld)
visszakdvethet6k legyenek, igy konnyebben
azonositva egy esetleges probléma forrasat.
A fogyasztdi magatartas gydkeres atalaku-
lasdnak kdszénhetden a termékvariaciok
szama is rohamléptékben né, mikdzben
a termékek életutja révidal. Ezek a kdrilmeé-
nyek minden eddiginél nagyobb rugalmas-
sagot kovetelnek meg a gyartéktél, amihez
a gyartasi kérnyezetet is hozza kell igazitani.
Komoly kihivas elé 3llitja a munkaltatékat az
is, hogy egyre komplexebb és folyamatosan
valtozé munkakérnyezetbe kell eredménye-
sen integralni a munkavallalokat.
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») Héditanak az intralogisztikai folyamatokat segité mobil robotok

Mindezen folyamatokbol az kdvetkezik,
hogy a gyarték az automatizalas felé fordul-
nak inkabb, aminek a hatarai naprél napra to-
l6dnak ki az innovacidknak készénhetben. Ma
mar olyan eszkdzok allnak a rendelkezésikre,
mint a Smart Flex Effector, amely az eddig
automatizalhatatlan feladatok gépesitett vég-
rehajtasat is lehet6vé teszi, azokét, amikre
eddig csalk az emberek voltak képesek. A kom-
penzaciés modul 6tvdzi az emberi kéz finom
mozgasat a gépi precizitassal, igy a rendkiviili
6vatossagot igénylé mozdulatokat is kénnye-
dén végrehajtja Ujra és Gjra, hibatlanul.

Egy masik jellemz8 trend az AMR-ek,
vagyis az dnvezetd jarmivek térhoditasa
a gyarakban. Csak a kézép-eurdpai régidban
2022-ben 52 szazalékkal nétt a mobil robo-
tok értékesitése, ami jol mutatja, mekkora
érdeklédés dvezi a logisztikai folyamatok
optimalizalasat. A hatékony energia- és
helykihasznalds, a munkaerd tehermente-
sitése és a biztonsagosabb munkakdrnyezet
mind a pozitiv hatasok kdzdétt emlitheték.

FENNTARTHATOSAG AZ FMCG-BEN

Becslések szerint 2050-re az 6ceanokban
megtalalhaté mdanyag silya nagyobb lesz,
mint az §sszes hal sdlya. Mindenki latott
mar képeket a kisebb orszagnyi mlanyag-
szigetekrél, amelyek sodrédnak a vizen,
és ezek a csomagolbéanyagok nagyrészt az
FMCG-szektorb6l érkeznek. A megoldast
az Ujrahasznositott és mlanyagmentes

csomagoléanyagok elterjedése jelenthe-
ti, azonban kordntsem az egyetlen égetd
probléma, amivel az FMCG-vallalatoknak
szembe kell néznilk. Tanulmanyok sze-
rint az FMCG-szektor Gveghazhatasugaz-
kibocsatasanak tébb mint 80 szazaléka az
ellatasi lancban keletkezik. Hogy elérjik
a globalis karbonsemlegességet 2050-re,
radikalis szemléletvaltasra volna szlikség,
de ez Ggyben mar most is lathatunk bizta-
t6 kezdeményezéseket. Egyre tobb vallalat
veszi at a holisztikus megkdzelitést a fenn-
tarthat6 névekedés kapcsan, ahol a kérnye-
zeti mellett olyan tarsadalmi és gazdasagi
szempontokat is figyelembe vesznek, mint
példaul: a mez6gazdasagi cikkeket fenntart-
haté médon, megfeleld vizfelhasznalassal
és a termesztésnek megfeleld foldterlleten
termesztették-e? Tisztességesen fizetik-e
a munkasokat, és etikusan bannak-e velik?

Nemcsak moralis felel8sség, de gaz-
dasagi érdek is aszolgaltatok szédmara
a fenntarthaté m@kodés, hiszen a fogyasz-
tok egyre tudatosabban valasztjak a bizo-
nyitottan fenntarthaté forrasbél szarmazd
termékeket. A Kantar 19 orszagot és annak
80 000 fogyasztojat atfogd kutatdsa sze-
rint a valaszaddék 87,5 szazalékanak fontos,
hogy a vasarolt termékeik csomagolasa
fenntarthaté legyen. |

m www.boschrexroth.com/hu/
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Automatizacid az élelmiszeriparban

INTELLIGENS ES RUGALMAS
MEGOLDASOK A TELJES
GYARTASI LANCON

Az élelmiszeripar iizenete mindenki szamara egyértelmaii: itt az ideje a tovabbi
automatizalasnak! A robotalapu megoldasok mar régoéta bizonyitottak a raklapozas,
palettazas és csomagolas terén. Az elmilt években azonban a teljes folyamatlancban
megndott a kereslet a robotalapi megoldasok irant, a nyersanyagszallitastol kezdve

a termékfeldolgozasig és az intralogisztikaig. A KUKA orommel valaszol erre a kihivasra.

vildgjarvany kezdete 6ta az élelmi-
Aszeripar folyamatosan kizd a kilén-
féle biztonsagi eljardsok bevezetésével és
3 készletek feltdltésével. A dolgozék mas
agazatokba vandorolnak, vagy a toborzas
Utkozik nehézségekbe. A szakképzett mun-
kaer6 hidnya az élelmiszeriparban is érez-
hetd. A KUKA megoldast kindl az els6dleges
és masodlagos élelmiszer-feldolgozasban
jelentkezd hianyokra és a szigorod6 higié-
niai kdvetelményekre. Az automatizalas
szisztematikus, holisztikus megkozelitését
koveti, amely egylttal a megfeleld szoftve-
res megoldast is biztositja.

AUTOMATIZALASI RECEPTEK
GARANTALT SIKERREL

Az élelmiszeripar folyamatos mozgasban és
valtozasban van. Az izletes, kivald mingsé-

» A robotalapu raklapozdsi megolddsok
éjjel-nappal biztosithatjdk az utdnpoétldst

» Az élelmiszer-feldolgozds kiiléndsen szigoru higiéniai szempontokat kévetel, amelyeknek

a KUKA megolddsai megfelelnek

gl termékek irdnti kereslet egyre né. Ezzel
egyidejlleg a munkavédelmi és higiéniai
kévetelmények is folyamatosan szigorod-
nak. Itt az ideje, hogy az igazan hisba vago
kérdésekkel foglalkozzunk.

A KUKA tobb mint ezer olyan élelmiszer-
ipari Ugyfélnek kinal megoldadsokat, ahol
pontosan tisztadban van az elvarasokkal és
a célokkal. A szoftver, a robotok és a szerviz
tokéletes egylittmikodésével étrejovs in-
tegralt automatizalas szamos vallalat célja,
a KUKA pedig segit nekik ennek elérésében.

Az élelmiszeripari vallalatokkal folyta-
tott parbeszéd sordn a KUKA olyan roboto-
kat és szoftvereket fejlesztett ki, amelyek
segitségével az Ugyfelek a kdvetkezd kihi-
vasokat tudjak teljesiteni:

1. Fokozott termelékenység

Arobotalapu komissi6zasi, csomagolasi és
raklapozasi megoldasok éjjel-nappal bizto-
sithatjdk az utadnpotlast. Az éjszakai és hét-
végi miszakok nem jelentenek kockazatot
a termelésre, ahogyan a zarlat sem.

2. Ergonémia

A fizikailag megterhel6 feladatok atruhaz-
hatok a robotizalt gépekre. Ez védi a mun-
kavallalok egészségét.

3. Higiénia

Ahigiénikus gépek, vagyis a higiénikus terve-
zési elvek szerint készGl robotok, valamint
a higiénikus olajokat (HO) hasznalé robotok,
amelyek élelmiszer-kompatibilis NSF H1 ke-

» A robotok megbizhatéan elvégzik a fizikailag
megterhelé és monoton munkafolyamatokat is

néanyagokkal mikodnek, illetve jol tisztit-
haték, még a nyersanyagok feldolgozasara
is alkalmasak. Az ilyen gépek megkdnnyitik
a munkafolyamatok higiénikus végrehajtasat.

4. Monotoniatiirés

A robotok megbizhatdan elvégzik azokat
a monoton munkafolyamatokat, amelyek
az embereknél a koncentracié hianyahoz,
ezaltal hibdkhoz vezetnek.

5. Munkaeréhidny

Egyre tobb munkavallalé dramlik at az olyan
iparadgakba, ahol kisebb a betegség- és séri-
lésveszély. Németorszagban csalk 2020-ban
4700 munkavallalot veszitettek el ily médon
az dgazatban. Ezt a hianyt robotok téltik be.

6. Elelmiszer-biztonsdg

Ez az élelmiszerek biztonsagos elkészitésé-
re, kezelésére és taroldsara irdnyulé vala-
mennyi ellen&rzési folyamat gy(jtéfogalma.
Az automatizalas segit ennek elérésében, és
biztositja az egyenletes minGséget.

7. Megbizhatésdg
Ha a gépek meghibdsodnak, az gyakran
a legkényelmetlenebb idpontban torténik:

»» Arobotok korréziédllé feliileteit és rozsdamen-
tesacél alkatrészeit még a fertétlenitdszerek és
a kémiai tisztitészerek sem tudjdk kdrositani
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a hdrom miszakos Uzem esetén ez altaldban
éjjel vagy hétvégén szokott bekdvetkezni.
A KUKA robotok esetében az év minden nap-
jan nonstop szerviz dll rendelkezésre, amely
biztositja, hogy minden a lehetd leggyorsab-
ban Gjra mikodsképes legyen.

TELJES KORU MEGOLDAS AZ
ELELMISZERIPAR SZAMARA

A Nemzetkdzi Robotikai Szdvetség szerint
jelenleg 81 000 robot tevékenykedik az
élelmiszeriparban. A tendencia szakadatlan
novekedést mutat. Az automatizalasi lehe-
téségek mar a nyers vagy csomagolt aruk
vallalathoz valé megérkezésétsl kezdve
rendelkezésre dllnak. A KUKA automatizalt
irdnyitott jarmdvekkel képes a raklapokat
a teherauto6rél atovabbi feldolgozasra
szallitani.

MELY ELELMISZERIPARI
TERULETEKEN VETHETOK BE
ROBOTOK?

Szdllitds és depalettdzds: kezdetektél jo
kezekben

A depalettdzas soran a KUKA raklaprakodd
robotok nagy sebességtikkel és kis sulyuk-
kal a 40 és 700 kilogramm k&z6tti hasznos
teherbirasi kategdriakban jeleskednek. A KR
1000 titan akar 1300 kilogrammos extrém
terheket is képes mozgatni.

Kezelés és feldolgozds: patyolattisztasdg
mindentitt

Higiénia a tervezésben: az élelmiszer-fel-
dolgozasban kiléndsen szigorl eléirasok
érvényesek. A folyamatnak ez a |épése hi-
giénikus gépeket kivan: a KR Agilus és KR
Delta higiénikus gép (HM) véltozatainak
korr6ziallo fellleteit és rozsdamentesacél
alkatrészeit még a fert6tlenitGszerek és
a kémiai tisztitészerek sem tudjak karosi-
tani. A KUKA higiénikus olaj (HO) robotport-
folidja szintén kompromisszumok nélkdli
—mind a TEHERBIRAS (6 és 240 kilogramm
kozotti valtozatban érhet6 el), mind a biz-
tonsag tekintetében. Minden robottengely
— beleértve az energiaellaté rendszereket
is—tanusitott NSF H1 ken6anyagokkal van
ellatva az esetleges szennyez&dések elke-
rilése érdekében.

» A raklaprakodé robotok 40 és 700 kilogramm
kozétti siyokkal kénnyedén elbdnnak

Pick & Pack: erés fogds

A KR Agilustél és a KR Deltatél a KR lontecig
és a KR Scaraig, 3 és 70 kilogramm kozotti
hasznos teherbirassal, a HO-t6l a HM-ig: aki
a pick-and-place és csomagolasi alkalma-
zasok automatizalasara keres megoldast,
minden igényre, illetve minden beépitési
poziciora talal robotokat.

Palettdzds és elosztds: gyors és megbizhaté
kiszallitds

Csomagolt finomséagok. A vasarlok, példaul
pékek, hentesek, kiskereskedelmi cégek és
éttermek mar nagyon varjak ket. A KUKA
robotok gondoskodnak arrél, hogy minden
biztonsagban megérkezzen. Ugyanazok
a robotok, amelyeket a depalettazashoz
hasznalnak, alkalmasak a raklapozasra is,
példaul a KR Quantec PA-csaldd robotjai.
Ezek kozé tartoznak a kifejezetten h(it6ha-
zakhoz tervezett robotok — KR Quantec PA
Arctic —, valamint az NSF H1 ken8anyaggal
ellatott robotok: KR Quantec PA HO. A mobil
platformok idealis anyagmozgatasi lehetd-
séget biztositanak dinamikus kérnyezetben,
és innovatiy, az arutél a teherautdig terjedd
megoldasokat tesznek lehetévé.

iZELITO A J0VOBOL

Az Gzembe helyezett robotok szdma 2024-
re varhat6an eléri az 500 000-et. Eza Nem-
zetkozi Robotikai Szovetség (IFR) el6rejel-
zése, amely a World Robotics Report 2021
cim({ jelentésben szerepel. A névekedés
nagy része a fogyasztasi cikkek iparanak
koszénhetd. |

www.kuka.com
sales.hu@kuka.com




2 4 TECHNOLOGIA » KENESTECHNIKA

Digitalis kenési rendszer

BIZTONSAGOSABB ES
FENNTARTHATOBB TERMELES

A megfeleld kenbéanyag-valasztas segithet a vallalatoknak a fenntarthatésagban és
a gyartas biztonsaga szempontjabél. A Kliiber Lubrication Hungaria miiszakiszerviz-

felelése, Viragh Arpad elmondja, hogyan.

apjaink fogyaszt6i egyre inkdbb olyan ételeket fogadnak el,
N amelyeket a kornyezet- és munkavédelemmel 6sszhangban
allitanak el6. A vallalat hirneve és a fenntarthatésagért tett épé-
sei egyre nagyobb szerepet jatszanak a mindennapi beszerzési
doéntésekben. A ken6anyag-valasztas is jelentésen hozzajarulhat
mindkét témahoz, ahogyan errél Virdgh Arpad beszémol.

» GyartasTrend: Az élelmiszer-biztonsag és a szennyezddés
megeldzése olyan problémak, amelyeket az élelmiszeriparban
tevékenykedd gyarto vallalatok mingségiranyitasa megkdvetel.
Milyen tamogatast nyGjthat a Kliiber Lubrication kenéanyaggyar-
téként az élelmiszeripari gyartoknak?

V.A.: A Kliiber Lubrication évtizedek 6ta fejleszt és gyart kenanya-
gokat az élelmiszeripar szadmara. Ismerjik a gyartésorok dsszes kenési
pontjanak kiildnbdzé kdvetelményeit, és a lehetd legjobb tamoga-
tast tudjuk nydjtani Ugyfeleinknek a megfelel, nagy teljesitményd

LUBERIGHT: HOL, MENNYI, MILYEN
KENOANYAGOT?

A Kliber Lubrication LubeRight digitalis kezi ke-
nésirendszere — amelyet a Lubrimatik forgalmazon
keresztil kinal a cég — attekintést nyujt az Osszes
elvégzendd kenesi tevekenyseégrdl, €s nagyobb biz-
tonsagot jelent a kenési muveletek vegrehajtasaban.
A rendszer azonositja az egyes kenesi pontokat, meg-
jeleniti a megfeleld kendanyagot és a kiadagolandod
zsir mennyiségeét. A kenési muivelet befejezéese utan
az 0sszes adatot tovabbitja a kapcsolddo szoftverhez,
megerdsiti az egyes kenési pontokat, és megakada-
lyozza a pontok kihagyasat. A nem tervezett leallasok
kockazata igy hatékonyan csokken, és a felhasznalok
felkésziltnek tekinthetdk a kovetkezé auditra. Idealis
az élelmiszeripar szamara.

»» Az NSF H1 kenéanyag haszndlata fontos szerepet jdtszik a fenntarhatésdgban

kendanyagokkal. Emellett globalis szinten egy szakérti csapatban
dolgozunk, és 6tlépéses programot, illetve atfogd szervizcsomagot
dolgoztunk ki az élelmiszeripar szdmara, hogy tdmogassuk az Ugyfe-
leket ezen a terlleten a tribolégiai elemzéstdl, a kockazatértékelés-
tél, az auditoktol és a kenbanyag-ellendrzéstél az atfogd képzésig.

Az élelmiszergyartashoz jovahagyott ken8anyagok, példaul az
NSF H1 ken8anyagok hasznalata fontos szerepet jatszik a fenntart-
hatésagban és a mindségbiztositasban, hiszen amellett, hogy meg-
felelnek az élelmiszer-biztonsagra vonatkozo jogi keretrendszernek,
biztositjdk a gépek magas rendelkezésre allasat és a berendezések
hosszabb élettartamat. Ezeket az élelmiszeripar minden tertletén
hasznaljak — a pékéaruk gyartasatol a tej- és husfeldolgozdson &t
az italok palackozasaig. Kilondsen fontos egy vallalat szamara
a kenbanyag megfeleld hasznalata és megértése, hogy elkerilhes-
se az élelmiszer ken6anyag altali szennyez8désének kockazatat.

» GyT.: Az élelmiszerekkel valé szennyez6dés katasztrofalis ko-
vetkezményekkel jar a vallalatok szamara, legyen ez egy koltsé-
ges visszahivas vagy a vallalatok hirnevének karosodasa. Hogyan
minimalizalhat6 a kenéanyag-szennyezddés?

» A Kliiber Lubrication LubeRight digitdlis kézi kenési rendszere azonositja
az egyes kenési pontokat, megjeleniti a megfelel6 kenéanyagot és a kiada-
golandé zsir mennyiségét

V. A.: A kenést gyakran véletlen, rutinszer( karbantartési fel-
adatnak gondoljak, és nem a folyamat lényeges részeként te-
kintenek ra. Szakértelminkkel tdmogatjuk Ggyfeleinket abban,
hogy elker(ljék a felesleges szennyez6dést, amelyet a tul sok
vagy nem megfeleld ken&anyag rossz helyen térténd hasznalata
okoz. A ken&anyag-valaszték gyakran csokkenthetd, ami korlatozza
a keveredést. A H1 ken8anyagok gyartasanak teljes megvaltoz-
tatdsa tulajdonképpen kiklszdboli a nem élelmiszer-biztonsagi
ken&anyagokkal kapcsolatos zavarokat.

A megfeleld mennyiségl ken8anyagok megfeleld helyen valé
alkalmazasa pénzt takarit meg a vallalatok szamara, és hozzajarul
a fenntarthat6saghoz. A vaéllalatok szamos kihivassal kiizdenek
a ken8anyagok tekintetében is, ilyenek tobbek kdzdtt a kenési
tevékenységek, a karbantartasi folyamatok, a helyes kezelés és
végrehajtas, illetve a dokumentacio.

» GyT.: Milyen szerepet téltenek be a specialis ken6anyagok
egy vallalat fenntarthatésaganak javitasaban?

V. A.: Ugyfeleink példai vilagszerte azt mutatjak, hogy jelentés
javulds érhet6 el a hulladékcsdkkentés, az energiahatékonysag,
a vizfogyasztds és a munkahelyi biztonsag terlletén. Mindehhez
nagyon fontos két mar korabban emlitett szempont, a megfele-
L& mennyiségl kenBanyag és a lehetséges kockazatcsdkkentés.
Ezek figyelembevétele mellett a vallalatok kevesebb hulladékot
termelnek, és er6forrasokat takaritanak meg.

Ezenkivil a specialis ken8anyagok hasznalataval a vallalatok
versenyelényre tehetnek szert az energiamegtakaritas, a termelési
hatékonysag és a koltségmegtakaritas révén.

A megfeleld kenbanyag-koncepcid kivélasztdsa mellett
a Kluber Lubrication altal nydjtott teljes egylttm{kodési, szol-
galtatasi és tanacsadasi csomag fontos eszkoz a sikeres egyittm(-
kodéshez, amely segitségével a fogyasztéd a végén kivaldé mindségl
élelmiszeripari terméket tarthat a kezében. [ |

m https://www.klueber.com/hu

Ugy fejlesztjik

a kenbdanyagokat,
mint egy szakacs:
A legjobb hozzavaldkkal

és a legjobb recepttel.

-

Egyiitt haladunk elére!

Bizzon a H1-regisztralt specialis
kenbanyagok legszélesebb
valasztekaban és szolgaltatasainkban.

www.klueber.hu

your global specialist

KLUBER

LUBRICATION

a brand of

PN FREUDENBERG
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Kontrollalt héelvono képesseg

KRIOGEN TECHNOLOGIAVAL
KONTROLLALT ELELMISZERIPARI
FOLYAMATOK

A kriogénes technolégia élelmiszeripari alkalmazasai esetén cseppfolyds szén-dioxidot
vagy cseppfolyos nitrogént hasznalunk. Ezen kriogén kozegek forraspontja -18 °C és
-196 °C, ahol kozvetleniil a termékkel érintkezve fejtik ki hdelvoné képességiiket
elsésorban fazisvaltozas révén. Szén-dioxid esetén az injektalast kovetéen keletkezd
szén-dioxid-honal szublimaci6, nitrogén esetén pedig parolgas jatszodik le.

cseppfolyds szén-dioxid és nitrogén

kénnyen kontrollalhatd hdelvoné képes-
sége lehetdvé teszi az élelmiszeripari folya-
matok szabalyozasat. Az élelmiszer-elallitast
befolyasolé valtozék hatdsat eliminalva stan-
dardizalhatéva teszi a gyartast, és csdkkenti
az eldallitasi koltségeket. Ilyen valtozo lehet
az alapanyagok dsszetétele, h6mérséklete,
illetve a gyartési korilmények (teremhémér-
séklet, paratartalom, atfutasi idék).

Kriogén technolégiakkal az élelmiszer-
el6allitas tobb részfolyamatat tudjuk kont-
rollalni. Ilyen folyamat lehet a keverégépek
hitése az alapanyag daralasat, bemérését
kovetden, illetve a formazésat megel6z&en.
Méasik folyamat a friss hisok (féként ba-
romfi) szén-dioxid-havas h(itése és hiitve
tartasa a darabolastol a feldolgozas kdvet-
kez6 allomasaig.

« dardldsa

] Husalapanyag ACCU-CHILL LX hiités, keverés alapanyag homo-
2 + genizdldsdra, fiiszerek bekeverése keverégéppel

» Hamburger hispogdcsa gydrtdsdndl a megfelelé formdzds, porcidzds eléfeltétele az dllando
technolégiai h6mérséklet biztositdsa, amit a keverégépeken elhelyezett LXSHOOTER biztosit

A kever8gépek hitéséhez a Linde
ACCU-CHILL LX alkalmazastechnikai eszkdzt
azipar gyakran alkalmazza az élelmiszeripar
szamos dgazataban, a friss hisok htésére

Vdkuumtoltés,
« formdzds

3» Formdzott huskészitmények gydrtdsi folyamata az ACCU CHILL® LX alkalmazdsdval

pedig a Linde ACCU-CHILL Combo Chiller
nyujt automata megoldast.

ALSO BEFECSKENDEZO KRIOGEN
HUTORENDSZER

Alinde ACCU-CHILL LX terméke a kever6gé-
peknél, tumblereknél, f6z&Ustoknél, dagasz-
togépeknél, illetve egyéb kever6gépeknél
alkalmazott megoldas az élelmiszertermék
hémérsékletének csdkkentése céljabol.
Egy komplett rendszer, amely injektorok-
kal, elszivassal, pneumatikus vezérléssel
biztositja a kriogének pontos adagolasat
és az élelmiszer h6mérsékletének gyors
és pontos szabalyozasat.

Az ACCU-CHILL LX technologia széles
korben jelen van az élelmiszeriparban. HU-

sok, sUt&ipari tésztak, forré folyadékok és
z6ldségek feldolgozasanal kulcsfontossa-
gl elem. Az élelmiszerek el&3llitasa soran
kontrollalja az alapanyag h6mérsékletét és
konzisztencigjat, ami egységes termékeket
eredményez. Ilyen termékek a hamburger-
hidspogacsa, a péksitemények, a vegan
termékek, a csirkefalatok, a hasgolyok,
a sajttallérok, az extrudalt termékek, leve-
sek, sz6szok és a babaételek.

GYORSABB, RUGALMASABB,
BIZTONSAGOSABB

A keverésnél hasznalt mas megoldasokkal
szemben a kriogén h(ités elénye, hogy nem
képz6dnek meleg-hideg pontok, a teljes cél-
hémérsékletre torténd kiegyenlitédés gyors,
rovidebb keverési id6t eredményez. Nem
jelent hozzaadott vizet, igy nincs limitalé
tényez6 az adagolas mértékében. Fagyasz-
tott alapanyagok alkalmazasaval szemben
a kriogénes hitéssel tdrténd keverés nem
kizarélag gyorsabb, de rugalmasabb is, illetve

ELELMISZER-BIZTONSAG « TECHNOLOGIA

élelmiszer-biztonsagilag kedvez&bb megol-
das, ahol nincs szikség tovabbi berende-
zésel hasznalatara, példaul a jégtdmbmard
vagy jégpelletgyarté berendezésekre.

Az ACCU-CHILL LX alkalmazastechnikai
eszkoz altal a kriogén hités biztositja a for-
mazott, extrudalt termékeknél a technolégia
3altal megkivant dllandé, batch-to-batch szi-
lardsdgl masszét, sz6szok-levesek esetén
a fézést kdvetd, 4 °C ala torténd gyorshl-
tést mar a f6z6ustben, daralthdsgyartasnal
az allandé hémérsékletd késztermékeket
3 husalapanyag hémérsékletétsl figgetle-
nil, stt6ipari termékek gyartasanal pedig
a dagasztasanal szikséges technoldgiai h6-
mérsékletet az alapanyag h6mérsékletétél
flggetlendl.

AZONNALI SZALLITAS
A Linde ACCU-CHILL Combo Chiller, kihagyva
a htve tarolast, lehet&vé teszi az azonnali
szallitast. A hisok kdzé automatikusan ada-
golt és egyenletes eloszlatott szén-dioxid-hé
biztositja a termék gyorsh(itését a vagohidtol
a feldolgozas helyéig torténd szallitas alatt,
illetve a tovabbfeldolgozast megel6z8en is.
A Combo Chiller szén-dioxid-havat
hasznal a his/baromfi gyorshitésére olyan
folyamatoknal, ahol kritikus fontossagu
a pontos termékhémérséklet-szabalyozas.
Ez leginkabb a romlandé baromfihdsok ém-
lesztett konténerekben térténd taroldsanal
és szallitdsanal jelent biztos megoldast és
nagy elényt.

» Dardlthus alapanyag szabdlyozott hiitése az ACCU CHILL® LX alkalmazdsdval
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» Linde ACCU-CHILL Combo Chiller miikédési elve

A gyorshiitéssel biztosithato a toretlen
hitélanc és a jobb élelmiszer-biztonsag,
ami a tovabbfeldolgozé izemek magas mi-
néségi elvarasainak valé megfelelés alapja.

Az automatikus szén-dioxid-befecsken-
dezést a baromfi vagy hdstermék adagola-
sanal az injektalasok kozti tdmegvaltozas
szabdlyozza. A berendezés egyenletesen
eloszlatja a terméket rétegenként a kon-
ténerben, és finom szén-dioxid-hoval fedi
le az egyes rétegeket.

Aszarazjeget hasznalé cégeknéla Combo
Chiller automata rendszerére val6 atallas
megszinteti a hus, illetve a szarazjég mér-
legelésével, kezelésével és elosztasaval
kapcsolatos folyamatokat és a biztonsag-
technikai kockazatokat, ami a kézi lapatolassal
torténd adagolasbol ered. Teret szabadit fel
(szérazjégpellet-gyartd berendezés miksod-
tetésére és a specidlis pellettarolé konténe-
rek tarolasara altaldban kilon helyiség kell),
pontos és konzisztens hémérsékleti profilt
eredményez minden egyes konténeren be-
LUl és az egyes konténerek kdzott is. A Linde
ACCU-CHILL LX és ACCU-CHILL Combo Chiller
alkalmazastechnikai eszkdzei sokrétd és ru-
galmas megoldast nytjtanak az élelmiszeripa-
ri gyartokigényeire, a cég szakembergarddja
pedig a technolégia bevezetésében és annak
folyamatos fejlesztéseiben is allandé partner.

W Schmidt Daniella

Elelmiszeripari alkalmazastechnikai
mérndk | +36 70 641 8490 | Linde Gaz
Magyarorszag Zrt.

daniella.schmidt@]linde.com
www.lindegas.hu
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Beckhoff Vision: hardverelemekkel egeszul ki a TwinCAT Vision szoftver

VEZERLESBE TELJESKORUEN
INTEGRALT GEPI LATAS

A PC-alapu vezérléstechnikara szakosodott Beckhoff vallalat folyamatosan arra
torekszik, hogy az dsszes gépi funkciot egységes modon, egyetlen vezérl6kornyezethe
integralja. Ez a TwinCAT Vision szoftver 2017-es megjelenése o6ta a képek szoftverben
torténd feldolgozasat is magaban foglalja. A sokrétii Vision eszkodzcsalad ezt

a termékteriiletet teljesiti Kki.

Beckhoff Vision egy, a gépgyarték és

a végfelhasznlok szamara kifejlesztett,
teljes korG képfeldolgozé rendszer, amely
a szoftvertdl a megvilagitasig minden szik-
séges Osszetevdt tartalmaz. Az EtherCAT-
alapu vezérléstechnikdba tokéletesen in-
tegralt rendszerrel jelent8s versenyel6ny
érhetd el — ilyen tobbek kozott az &sszes
gépi folyamattal torténd nagy pontossagui
szinkronizalds, az alacsonyabb tervezési és
eszkdzkoltségek, valamint az egyszerdsitett
Gzembe helyezés és tdmogatas.

ATwinCAT Vision szoftveren kivil a Vision
termékcsoport részét az alabbiak képezik:

il

TwinCAT

3» AZ ETHERCAT-ALAPU
VEZERLESTECHNIKABA TOKELETESEN
INTEGRALT RENDSZERREL JELENTOS
VERSENYELONY ERHETO EL. €€

* kamerdk: a kivalé min6ségl képadatokat
el6allito terlletpasztazo kamerdk akar 24
megapixel felbontasy, 3,45 pm és 2,74 um
képponttavolsagu, szines és monokrém
CMOS-érzékel8ket tartalmaznak, 2,5 Gb/s
atviteli sebesség mellett;

* objektivek: a massziv kiviteld, ipari,C"-
csatlakozoval rendelkez6é objektivek
kdnnyen kezelhetdk, rendelkezésre al-
lasiidejik nagy, burkolatuk reflexiomen-
tes (AR) a VIS és NIR hulldmhossztarto-
manyban, felbontasuk akéar 2 um is lehet,
valamint 11 mm (2/3"), illetve 19,3 mm
(1,2") méretl Latdkorrel rendelkeznek;
megvilagitds: a haromféle kialakitasd
- terdlet-, gy(rG- és sdvvilagitasa -,
tébbszinl LED-es vildgitotestek stabil
fényviszonyokat teremtenek, folyama-

tosan kivalé min6ségl képeket ered-
ményezve, tovdbbd a lehetd legjobb
kontrasztkilonbséget hozzak létre
a vizsgalt terllet és a kérnyezete kozott,
még spektralisan allithaté impulzus-
Gzemmodban is;

kamerabdl, vilagitoelemekbdl és fo-
kuszalhato lencsékbdl allo teljes egy-

CSOMAGOLASTECHNIKA « TECHNOLOGIA

Fenntarthatésag es optimalis anyagfelhasznalas

MELYHUZO CSOMAGOLOGEPEK

7 e
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Az élelmiszeripar szamara is donté jelentdségi a fenntarthatésagi szempontok
figyelembevétele mellett a legjobb csomagolasi stratégia kivalasztasa. Ebben lehet
az iparag segitségére a mélyhuzott csomagolas.

jelenlegi gazdasagi korilmények sajnos
Aaz élelmiszeriparra is kihatnak. A cso-
magoldanyagok arai nem vart ndvekedés-
nek indultak. A rendszeres csomagolasnal
és azokban az élelmiszeripari Gzemekben,
ahol nagy mennyiség( kibocsatasra van
szlikség, a csomagolasi kdltségek csokken-
tése egy fontos szempont lehet.

A mélyhazé csomagologépek alkal-
mazasa lehetbvé teszi az élelmiszeripar
szamara, hogy az élelmiszereket és egyéb
termékeket gazdasagosabban, hatékonyab-
ban és kdrnyezetkimél6bben csomagolja.
A mélyhizott csomagoléstechnikai médszert
alkalmazva csékkenthetd az anyagfelhaszna-
l4s mennyisége. A fenntarthat6sag érdeké-
ben az egyre vékonyabb f6liak alkalmazasa
mar terjed az élelmiszeriparban, valamint
3 gyarto- és feldolgozoizemek is térekednek
a homogénebb anyagfelhasznalsra, ezaltal
javitva a csomagolasuk 6koldgiai jellemzéit.

Régebbi gyartmanyd mélyhdzé csoma-
gologépek felljitasaval és egy Uj szerszam-
kiegészitéssel a sikfoliabol kialakitott, mély-

huzott formak csomagjai médosithaték dgy,
hogy csak az adott termékhez szikséges
méretben kertlnek elallitasra, igy nem
rendelkeznek kihasznalatlan hellyel, ezéltal
csokkentve a terméket terheld felesleges
anyagfelhasznalast és kéltségeket.

ELTARTHATOSAGI IDO ES
UJRAHASZNOSITAS

Nem csak gyartoi, fogyasztéi oldalrél is az
elsédleges elvarasok kozott szerepel az
élelmiszerek csomagoldsaval kapcsolatban
a fenntarthatésag, a lehet6 leghosszabb el-
tarthatésagi id6 biztositasa a j6 mindségd
csomagokkal, illetve a hulladék-ujrahaszno-
sitas lehetbsége. A j6 min8ségl vakuumos,
védbdgazas mélyhuzott csomagok ndvelik
a termélk élethosszat, igy el&segitve azt,
hogy minél kevesebb élelmiszer keriljén
a haztartasokban a kukaba. Az adott te-
riletre vonatkozé optimalis csomagolasi
megoldas kivalasztasaban a lehetd legjobb
csomagolasi stratégia felallitdsa a cél az
élelmiszeripari Uzemek szamara.

Afenntarthatésag érdekében az anyagta-
karékossagra kell torekedni, azonban jelenleg
az élelmiszeripari csomagolas esetében nem
nélkildzhetbk a mdanyagolk, hiszen egyértel-
m{ eldnydket biztositanak. Fontos azonban
gondolni a felhasznalasra és a reciklalasra.
Az FMCG-szektor szerepl&inek tokéletes
valasztas egy mélyhuzo6 védégazas vakuu-
mos csomagolégép, hiszen technolégiai
szempontbél ezek a gépek alkalmazkodnak
a vékony anyagbo6l jol kialakithaté csomagok
gyartasahoz, szem el6tt tartva a csomagolo-
anyag-felhasznalas redukalasat, kdzben no-
velve a gyartasi volument. F6ként az élelmi-
szeriparban fontos az, hogy ne csdkkenjen
a csomag gazzar6 képessége, ami a véddgaz
szivargasahoz vezet, igy a termék kdnnyedén
és gyorsan megromlik, tehdt a csomagolas
elvesziti az alapvet6 funkcidjat.

Ml Bako-Pallang Déra,
a Dorotipack HR- és pénziigyi vezetGje

m https://doroti.hu/

Véddégazas, vakum- vagy skin-
csomagolas DorPack mélyhuzé

ségek. csomagoldgépekkel az élelmiszeripari has-,

] tej, baromfi- és siitGipari termékekre
m www.beckhoff.com/vision

Modern és higiénikus megoldast nyudjtunk az olyan
ipari terlileteken, ahol nagy mennyiséget sziikséges
koltséghatékonyan csomagolni!

»» A Beckhoff uj Vision termékcsalddjdnak eszkézeit massziv és vonzé kialakitds, rugalmas
skdldzhatésdg és magas rendelkezésre dllds jellemzi

www.doroti.hu
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¢ www.boschrexroth.hu/fmcg

Az évtizedek soran rengeteg nagy nemzetkozi FMCG vallalatnal
megvalositott sikeres projektjei a Bosch Rexrothot a fogyasztasi
cikkek gyartasa és csomagolasa terén piacvezetd automatizalasi
vallalatta tették. Az lizembe helyezést kdvetden is On mellett
maradunk. Szervizhalézatunknak készonhetéen kénnyen elérhetdek
vagyunk, és probléma esetén gyorsan tudunk reagalni.

-.--i- Anyagmozgato berendezések,
manipulatorok

Hajtas- és vezérléstechnika

rexroth

A Bosch Company
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